
有明海で「ガザミ」が獲れました！ 
西有家町漁協では、有明海で獲れた大量の「ガザミ」が水揚げされました。

特に、排卵前のガザミが多く、大きいもので体長約２５ｃｍのものが漁獲され

ていました。ガザミ漁は採捕禁止期間が設けられており、６月１日～１５日は

漁業者も一般の方も採捕してはいけません。 

ガザミの特徴は、はさみが大きく力強いため手を挟まないように注意する必

要があります。脚はオールのような形をしており、これを使ってすばやく泳ぐ

ことができます。メスは、腹部が産卵に適した丸みのある扇形で、はさみが短

く体もやや小ぶりのものが多いです。初夏と秋に産卵し、産卵前のこの時期が

一番美味しいと言われています。オスは、腹部が尖った三角形で、はさみが太

くて長く発達しています。 

地元では、塩ゆでしたり味噌汁に入れて食べたりしています。 

 

＊長崎県では、「有明ガネ」や「たいらガネ」の愛称で知られています。 

  

体長約２５ｃｍのガザミ 



 
漁獲されたガザミ 



 


