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海底に貯蔵したお酒を引き上げ

　昨年１０月に本市地域おこし協力隊の企画で開催した「海底
貯蔵酒イベント」で海底約２５ｍに貯蔵したお酒を引き揚げま
す。
　引き揚げ後は、牡蠣小屋「なぎさ丸」（口之津町）で、その
お酒を嗜みながら食事を満喫します。
　お酒の味がどのように変わるかは飲んでからのお楽しみで
す。

　　　　　　　　　　　　記

■日　時　３月４日（土）午後３時から
■場　所　原城温泉「真砂」集合
　　　　　（引き揚げ後、口之津町「なぎさ丸」にて乾杯！）
■その他　別添チラシをご参照ください。

企画振興課 義之　千尋

30174@minami-shimabara.jp



アスクルパソコン教室 (平日10：00～20：00 土・日・祝日10:00～17：00）

東京都豊洲3-2-3     03-1234-1111 http://askult.com

日本酒と南島原産牡蠣
～海から引揚げ、旨い酒と肴、そして語らい～

2017 年 3 月 4 日（土）

2017年が始まりましたが、いかがお過ごしですか？

さてさて、海底で眠っているはねぎ搾りを引揚げる時

が近づいてきました！！牡蠣を肴に貯蔵酒で

一杯！！楽しいひと時を・・・

日 時

お問い合わせは

南島原市地域おこし協力隊 義之（ぎし）
ＴＥＬ：０９５７－７３－６６３１

集合時間：１５時

第１回

集合場所：原城温泉真砂

牡
蠣 酒 話 会

日
本
酒

南島原市南有馬町浦田丁１３３



行程：１５時 原城温泉真砂に参加者集合。
船に乗船し浦田漁港を出発。
海底貯蔵酒を引揚げます。

１６時 浦田漁港に帰港。一時解散。

１８時 口之津町カキ小屋「なぎさ丸」に再び集合。
はねぎ搾りの海底貯蔵酒と南島原産の牡蠣を
堪能して頂きます。

場所：カキ小屋 なぎさ丸

◆

※酒話会では、牡蠣と貯蔵酒のメニューになります。
牡蠣以外の食事は、実費となります。

何かご不明な点がありましたら、ご連絡ください。

〒８５９－２５０３
南島原市口之津町丁 宮崎鼻

当日の緊急連絡先：０９０－６５５３－１０８６（義之 携帯）


