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【お問い合わせ】

・深江図書館…6 7 1 7　・布津図書室…6 7 2 6
・有家図書館…6 7 3 7　・西有家図書館…6 7 4 7
・北有馬図書室…6 7 5 4　・原城図書館…6 7 6 7
・口之津図書館…6 7 7 7　・加津佐図書館…6 7 8 7
＊詳しいことは、館内ポスターや
　各図書館でご確認ください。 イラスト・題字：長谷川義史

☎73 〔ー各図書館下4桁〕

南島原市図書館 検索

南島原市図書館だより vol.168

　大人向けには、「月夜に学ぶ『月』の魅力」と題して
月にまつわる話や与える影響など、月の謎に迫る本を展
示しています。子供向けには、「みんなの知らない『月』
のひみつ」と題して絵本などを展示しています。
　秋の風を感じながら、夜空の月を眺めてみてはいかが
でしょうか。

北有馬図書室

図書館員オススメの本
児童図書
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　布津図書室の読書通帳がこの秋パワーアップします！
　新しくスタンプカードができました。20冊ごとにスタンプが
１個。５個たまるとプレゼントがもらえます！もうすぐ読書の
秋です。記録にも記憶にも残る、本を楽しむ時間を過ごしてみ
ませんか。

●深江図書館
　９月29日㈫～10日4日㈰
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　図書館には、調べものをサポートする
『レファレンスサービス』があります。
　「感染症について知りたい」「着物や古
着をリメイクしたい」「ガーデニングの楽
しみ方を知りたい」「仕事や研究に必要な
情報が欲しい」など、利用者が学習・研究・
調査を目的として必要な情報や資料など
を求めた際に、職員が一緒に探すお手伝
いをします。
　本を探しているとき、調べたいことが
あるときは気軽にお問い合わせください。

　南島原市図書館で所蔵していない本について、ミライ on 図書館または
県立長崎図書館郷土課に在庫があるかインターネットで検索し、取り寄せ
を申し込むシステム『とりよせくん』のサービスがはじまりました。
　ご自宅のパソコンやスマートフォンなどから、申し込みができます。
　南島原市図書館ホームページ『本をさがす』からご利用ください。

★ご利用にあたって★
・南島原市図書館に所蔵がない本に限ります。
・南島原市図書館の貸出カード（図書貸出券）が必要です。
・１回の申し込みは５冊までです。
・貸出中の本には申し込みできません。
・入力情報に誤りがある場合は、受付ができない
ことがあります。

・このサービスで本が見つからない場合は最寄り
の図書館にお問い合わせください。

図書館の『レファレンスサービス』
ご存じですか？

ミライon図書館『とりよせくん』のご案内

一般図書

布 津 図 書 室

読書通帳
スタンプカード

特集展示
「月」

　イタリアでは９月がブドウ収穫の月です。収穫したブド
ウの実の多くが加工を経てワインになります。
　ワインといえば、イタリアは世界で生産量が１位、輸出
量がフランスに次いで２位を誇る有数の生産地です。
　ワイン造りの歴史も長く、南イタリアにギリシャ植民市
があった時代で紀元前 7 世紀までさかのぼるといわれて
います。
　現在のワインの製造過程は、ブドウ収穫と房の選定をす
るところから始まり、ワイン工場に運ばれたブドウを破砕
し、一定の温度に保たれたステンレス製タンクの中で発酵
させる、醸しを行います。
　数カ月間に渡る発酵が終わると、ろ過作業を行い、抽出
されたワインを瓶詰めします。そして、熟成したら完成です。
　造られるワインの主な種類は赤、白とロゼがありますが、
その違いは製造法にあります。

　赤ワインは圧搾した黒ブドウの実に皮が付いている状態
で発酵させるため、赤く染まるのに対し、白ワインは白ブ
ドウの果肉から抽出した果汁のみを発酵させるため、着色
がありません。
　一方、ピンク色のロゼワインは一定の期間、剝いたブド
ウの果皮を果汁と一緒に発酵させたり、赤と白ワインを混
ぜるなど、製造には特殊な工程が必要です。
　種類ごとに味の違いもあり、コクのある赤が味の濃い肉
料理など、滑らかな風味の白が前菜やさっぱりした海鮮料
理、ロゼはさまざまな料理に、それぞれ合う食べ物が異な
ります。
　近年、ワインを中心とした観光体験が人気を集めており、
農泊体験や試飲体験、ワイン風呂など楽しみ方がたくさん
あります。
　オリーブ畑と同じぐらい、果てしなく広がるブドウ畑の
景色を眺めながら、一杯でイタリアの奥地を代表する歴史、
自然、伝統を味わえるかのように感じさせるワイン。
　機会があれば、皆さんも楽しんでみてはいかがですか。
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蔵書点検による休館のお知らせ

南島原市図書館ウェブサイト

Curiosità!!南島原

今月のテーマ 「ワイン」

南島原市国際交流員

※Curiosità は「プチ情報」という意味

クリオスィタ
サーラの

ワイン

ブドウ畑 オリーブ畑

QRコード「とりよせくん」


