
和え物室 アレルギー食 調理室

　南島原市学校給食センターが本年７月に完成し、９月１日から
市内すべての小中学校に給食の提供を開始します。
　新学校給食センターは平成21年４月に定められた、「学校給食
衛生管理基準」を満たす新たな学校給食提供体制の構築、課題と
なっていた施設設備の老朽化の解消、食物アレルギー対応の強化
などを目指し、令和２年３月から旧龍石小学校跡地（西有家町）に
建設を進めてきました。
　この新学校給食センターは、衛生的でクリーンな厨房・調理環
境を整えているほか、食物アレルギーを有する児童生徒に対応す
る専用の調理室を備えるなど、より安全で安心な給食を提供する
ことが可能になりました。
　また、２階には見学通路や研修室を設け、子どもたちが食育学
習に活用できる施設となっています。

■所  在  地　西有家町龍石795番地4
■建物構造　鉄骨造２階建
■敷地面積　５，３３３㎡
■建築面積　２，290㎡
■延床面積　２，５９９㎡
■計画食数　３，７００食／日
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  南島原市
学校給食センター

Minamishimabara School Lunch Center

9月1日から配食開始

安全・安心でおいしい給食を
子どもたちに提供します

特  集

施設概要

2階

8月11日実施の試験調理の様子




